
Brunch

Reichhaltiges Frühstück

           Wurstauswahl
          Roh- und Koch- Schinken

Käseauswahl
Tomate-Mozzarella Crema de Balsamico
Rührei
gebratener Speck
Rostbratwürstchen
Marmelade, Honig, Nutella
Quark
Müsli, Cornflakes
Milch
Ofenfrische Brot- und Brötchenauswahl
Fassbutter
Kaffee, Tee
Orangensaft
Obst

   mit  Räucherlachs Aufpreis 2,90 
€
Warme Speisen

 Schweinefiletmedaillons mit Kräuterbutterröschen 
          Tagliarini mit frischen Champignons und Trüffel-Kräuter-Sauce

Marktfrisches Gemüse 
Kartoffelkroketten
Salat vom Buffet mit zweierlei Dressing

Dessert Auswahl 25,40 €
          mit frischen Waffeln 26,90 €
          mit Sekt                       29,90 €

          Kaffeespezialitäten werden gesondert berechnet

          Der Brunch beginnt um 10:30 Uhr und endet um 14:30 Uhr

Bankettkarte



Brunch ab 20 Personen

Wurstauswahl
Roh- und Kochschinken
Käseauswahl
Tomate-Mozzarella Crema de Balsamico
Rührei
gebratener Speck
Rostbratwürstchen
Marmelade, Honig, Nutella
Quark
Müsli, Cornflakes
Milch
Ofenfrische Brot- und Brötchenauswahl
Fassbutter
Kaffee, Tee
Orangensaft
Obst

Schweinefiletmedaillons mit Kräuterbutterröschen 
Tagliarini mit frischen Champignons und Trüffel-Kräuter-Sauce
Marktfrisches Gemüse 
Kartoffelkroketten
Salat vom Buffet mit zweierlei Dressing

Dessert Auswahl 33,50 €

Extras zum Brunch

mit  Räucherlachs 3,80 €
mit frischen Waffeln 2,80 €
mit Sektempfang 4,50 €

Kaffeespezialitäten werden gesondert berechnet

Der Brunch beginnt um 10:00 Uhr und endet um 14:30 Uhr



Warmes Basis-Buffet ab 20 Personen

Bitte wählen Sie 2 Sorten Fleisch:
Schweinekeulenbraten, Schweinenackenbraten, Schweineschnitzel, 
Rinderschmorbraten, Putenbrust, Hähnchenbrustfilet, Geschnetzeltes von der 
Puten- oder Hähnchenbrust in Rahmsauce

Gemüsevariation:
Erbsen, Möhren, Bohnen, Broccoli, Blumenkohl, gebratene frische Champignons 

Bitte wählen Sie 2 Beilagen:
Petersilien Kartoffeln, Kartoffelkroketten, Berner Rösti, Butterspätzle, Basmati 
Reis, Kartoffelpüree

pro Person 21,30 €

Extras     zum     Basis-Buffet

Gefüllter Schweinenackenbraten (Zwiebeln oder Hackfleisch-Champignon) 3,00 €
Hähnchenbrust mit Ananas und Käse überbacken 3,80 €
Hähnchenbrust mit Tomaten und Käse überbacken 3,80 €
Geschnetzeltes vom Schweinefilet mit Champignonrahmsauce 4,70 €
Schweinefilet 6,60 €
Sauerbraten 4,60 €
Rinderroulade nach Hausfrauen Art  5,90 €
Kartoffelklöße 2,30 €
Kartoffelgratin 3,90 €
Speck Drillinge 3,40 €
Bunte Salatvariation mit zweierlei Dressing 4,00 €
Weissweinsauce 1,80 €
Curryfrüchtesauce 3,40 €
Rahmsauce mit Wiesenchampignons 3,40 €
Rotweinsauce 1,80 €
Pariser Pfeffersauce 2,90 €
Cognacrahmsauce 3,30 €



Am   Tisch     serviert

Rinderkraftbrühe mit Einlage 6,40 €
Hühnersuppe mit Eierstich 6,90 €
Zwiebelsuppe 6,60 €
Cremesuppe von Wiesenchampignons 7,50 €

Bunte Salatvariation mit zweierlei Dressing 6,00 €

Vorspeisenteller

mit Räucherlachs          13,80 €
mit geräucherter Bachforelle           13,80 €
mit Antipasti          15,80 €

Dessert

Flying Dessert 7,20 €
Vanilleeis mit heißen Kirschen und Sahne 8,50 €
Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Sahne 9,90 €

Apfelküchli mit Waldblütenhonig, Vanilleeis und Sahne 8,90 €
Crepes mit Apfelfüllung, Vanilleeis und Sahne 8,90 €
Crepes mit Kirschfüllung, Vanilleeis und Sahne 8,90 €



Kalt-Warmes Buffet 1 ab 20 Personen

Semmelknödelsalat mit Radieschen
Rohkostsalat mit zweierlei Dressing

Spanferkelbraten mit  Honig-Senfsauce
Ananassauerkraut  
Kartoffelpüree

Ofenfrische Brot- und Brötchenauswahl
Griebenschmalz und Fassbutter

Obstsalat mit Vanillejoghurt im Weckglas 25,90 €

Kalt-Warmes Buffet 2 ab 20 Personen

Mango-Avocado Salat mit gegrillten Hähnchenbruststreifen
Rucola mit Cherrytomaten und Walnussdressing

Tranchierter Putenbrustbraten mit Marsalasauce
gemischtes Pfannengemüse
Sesamreis

Ofenfrische Brot- und Brötchenauswahl
Fassbutter und Aioli

Rote Grütze mit Vanillesauce im Weckglas 27,80 €

Kalt-Warmes Buffet 3 ab 20 Personen

Krautsalat
Salat aus gebratenen Kartoffeln mit bunten Tomaten

Pulled Pork
Kaisergemüse
Country Potatoes
American Barbeque Sauce

Ofenfrische Brot- und Brötchenauswahl
Kräuterbutter und Joghurt/Knoblauch Dip

Cookie-Choco-Creme 25,90 €



Schnitzel Buffet ab 20 Personen

Rinderkraftbrühe mit Einlage

Schweineschnitzel 
Putenschnitzel

Champignonrahmsauce 
Feuriger Paprikasauce

Marktgemüse

Kartoffelkroketten
Pommes-frites

Knackfrischer Salat mit zweierlei Dressing

Rote Grütze mit Vanillesauce im Weckglas

oder 

Schoko - und Vanillepudding im Weckglas 35,90 €



Extras zum Kalt-Warmen Buffet:

Suppen (am Buffet bereitgestellt)

Ungarische Gulaschsuppe 4,20 €
Rinderkraftbrühe mit Einlage 3,60 € 
Hühnersuppe mit Eierstich 4,20 €
Zwiebelsuppe 4,20 €
Cremesuppe von Wiesenchampignons 4,50 €

Kalte Speisen

Schinkenröllchen mit Spargel gefüllt 1,50 €
Westfälischer Knochenschinken auf Melone 3,50 €
Parmaschinken auf Melone 3,90 € 
Partyfrikadellen 1,60 €
Partyschnitzel 2,60 €
Hähnchenschnitzel im Knuspermantel 2,90 €
Räucherlachs mit Honig-Senf-Dip 7,60 €
Geräuchertes Bachforellenfilet mit Sahnemeerrettich 6,90 €
Geräucherte Makrelenpralinen 6,90 € 
Krabbencocktail mit Weinbrandcocktaildressing 7,50 €
Gebratene Garnelenspieße mit Aioli 7,20 €
Käse-Früchtesticks 1,80 €
Internationale Käseauswahl 6,60 €
Vitello Tonnato vom Schweinerücken 4,20 €
Rosa gebratenes Roastbeef mit Sahnemeerrettich 7,10 €
Wraps mit Hähnchenbruststreifen 4,90 €
Antipasti Variation 6,50 €
Tomate-Mozzarella mit Crema de Balsamico 3,50 €
Hirtensalat mit Schafskäse 4,70 €
Omas Kartoffelsalat 3,50 €
Bunter Nudelsalat 3,50 €
Salat aus gebackenen Kartoffeln mit bunten Tomaten 4,60 €
Krautsalat 3,10 €
Rohkostsalat mit zweierlei Dressing 4,00 €
Ofenfrische Brot-  und Brötchenauswahl 4,40 €
Fassbutter 1,60 €



Fleisch:

Hähnchenbrustfilet in Rahmsauce
Marktgemüse
Butterspätzle  9,80 €

Rinderroulade Hausfrauen-Art
Apfelrotkraut 
Kartoffelklöße 10,90 € 

Schweinefiletmedaillons in Pfefferrahmsauce
Blumenkohl-Romanesco Buttergemüse
Kartoffelkroketten           12,70 €

Currywursttopf mit herzhafter Curry-Chilisauce   6,50 €

Fisch:

Gebratenes Rotbarschfilet mit Dijon Senf Sauce 13,90 €
Pochierte Lachs auf Mango-Lauch-Gemüse           17,50 €
Zanderfilet auf der Haut gebraten und Limetten-Sahnesauce           16,50 €

Zu allen Fischgerichten reichen wir Basmati Reis

Pasta:

Tagliarini wahlweise mit:
frischen Champignons und Trüffel-Kräuter-Sauce 10,20 €  
Broccoli und Lachsstreifen in Weißweinsahnesauce 14,50 €
Schweinefiletstreifen in Rahmsauce 12,50 €

Dessert  im Weckglas:

Schoko- oder Vanillesahnepudding 3,50 €
Götterspeise mit Vanillesauce 3,50 €
Rote Grütze mit Vanillesauce 3,90 €
Vanillejoghurt mit Obstsalat 4,80 €
Mousse au chocolat 4,80 € 
Baileyscreme mit Kirschen 6,90 €
Mascarpone Creme mit Himbeeren 6,90 €



Külpmann´s Hausbuffet

Sektempfang mit Orangensaft

Roastbeefplatte Sahnemeerrettich
Partyfrikadellen
Partyschnitzel
Antipastiauswahl
Tomate-Mozzarella Crema de Balsamico
Melonenschiffchen Serrano Schinken
Internationale Käseauswahl
Käse-Früchtesticks
Geräucherte Bachforellenfilet
Geräucherter Lachs Honig- Senf- Dip
Bunte Salatauswahl  2 Dressings
Ofenfrische Brot- und Brötchenauswahl
Fassbutter

Schweinemedaillons  Cognacrahmsauce
Putenbrust- oder Hähnchengeschnetzeltes Rahmsauce
Marktfrisches Gemüse
Kartoffelkroketten
Butterspätzle

Flying Dessert
 
Wein
ein Weißwein, ein Rotwein (offene Weine aus unserer Weinkarte)
Alkoholfreie Getränke
Coca Cola, Coca Cola light, Fanta, Sprite, Apfelsaftschorle, Mineralwasser
Heißgetränke
Filterkaffee und Tee
Biere
Warsteiner, Alsterwasser, Radler, Krefelder, Warsteiner Alkoholfrei
Spirituosen
Waltroper Kräuter
Liköre
Waltroper Pfläumchen

Inklusive Stuhlhussen

Gültig für Feiern ab 25 Personen oder nach Vereinbarung.
Die Getränkepauschale beginnt zu einer Uhrzeit Ihrer Wahl und endet nach 7 Stunden, spätestens 
um 02:00 Uhr.

pro Person        108,90 €



Getränkepauschale 

Wein
ein Weißwein, ein Rotwein (offene Weine aus unserer Weinkarte)

Alkoholfreie Getränke
Coca Cola, Coca Cola light, Fanta, Sprite, Apfelsaftschorle, Gerolsteiner Mineralwasser 0,75 l

Biere
Warsteiner, Alsterwasser, Radler, Krefelder, Warsteiner Alkoholfrei, Vita Malz

Spirituosen
Waltroper Kräuter

Liköre
Waltroper Pfläumchen

Heißgetränke
Filterkaffee, Tee

pro Person 39,90 €
mit Sektempfang pro Person 45,90 €

Extras zur Getränkepauschale:

Alkoholfreie Getränke
Apfelsaft / Orangensaft / Vio Johannisbeerschorle / Vio Rhabarberschorle  je 1,90 €

Biere
König Ludwig Weißbier trüb / dunkel / alkoholfrei
König Ludwig dunkel vom Fass                       je 2,90 €

Spirituosen
Fernet Branca / Kümmerling / Ramazzotti / Jägermeister / Ouzo 12 / 
Malteser Kreuz / Mariacron / Wodka / Obstler    je 2,70 €
 
Malteser Aquavit / Linie Aquavit / Asbach Uralt / Williams Christ Birne               je 3,30 € 



Liköre 
Boente Waldgeist/ Roter Genever/ Wodka Feige/ Kirschlikör je 1,80 €
Baileys je 2,50 €

Mixgetränke 
Weinbrand Cola / Wodka Energy / Wodka Cola / Wodka Fanta /
Wodka Orangensaft / Ouzo Cola            je 4,30 €

Kaffeespezialitäten
Cappuccino, Milchkaffee, Latte Macchiato, Espresso berechnen wir extra.

Gültig für Feiern ab 25 Personen oder nach Vereinbarung.
Die Getränkepauschale beginnt zu einer Uhrzeit Ihrer Wahl und endet nach 7 Stunden, spätestens 
um 02:00 Uhr.

Getränke und Kaffeespezialitäten außerhalb der Pauschale berechnen wir extra.
Die Berechnung der Getränke für Kinder erfolgt von 4-10 Jahren mit 1 € pro Lebensjahr.

Rund um Ihre Feier

Servicekraft     ab   2:00 Uhr   pro     Stunde   40,00 €

Servicegebühr für den Saal     250,00 €

Buffet & Getränkekarten
nach Absprache            pro Stück: 1,50 €

Blumenschmuck
Wird extern beauftragt

Stuhlhussen
cremeweiße Farbe pro Stück: 6,00 €



Allgemeine Geschäftsbedingungen (AGB) für Veranstaltungen
 

Vorbemerkung
Die Allgemeinen Geschäftsbedingungen gelten für die Überlassung der Räumlichkeiten im Külpmann´s Restaurant und 
derer angrenzenden Räumlichkeiten und Flächen zur Durchführung von Veranstaltungen sowie aller mit diesen 
zusammenhängenden weiteren Leistungen und Lieferungen. 
Vertragspartner ist „Külpmanns Restaurant“, Ickernerstrasse 160, 45731Waltrop, im folgenden „Külpmann´s“ genannt. 
Die Allgemeinen Bedingungen gelten wie folgt: 
1. Die Reservierung von Räumen und Flächen sowie die Vereinbarung von sonstigen Lieferungen und Leistungen 
werden mit der Bestätigung durch Külpmann´s für dieses sowie für den Veranstalter bindend. 
2. Sollten an den Lieferungen oder Leistungen von Külpmann´s Mängel auftreten bzw. die Leistungen gestört werden, 
hat der Veranstalter dies nach Feststellung unverzüglich anzuzeigen, damit Külpmann´s die Möglichkeit erhält, 
schnellstmöglich Abhilfe zu schaffen bzw. die Vertragsmäßigkeit der Lieferungen und Leistungen herzustellen. Der 
Veranstalter ist verpflichtet, einen ihm etwa entstandenen Schaden möglichst gering zu halten. 
3. Soweit gesetzliche Mehrwertsteuer anfällt, ist sie in den Preisen von Speisen und Getränken eingeschlossen. Eine 
Erhöhung der MwSt. nach Vertragsabschluss geht zu Lasten des Veranstalters. Überschreitet der Zeitraum zwischen 
Vertragsabschluss und Veranstaltung 90 Tage, so behält sich Külpmann´s das Recht vor, Preisänderungen 
vorzunehmen. 
4. Die Rechnungen von Külpmann´s sind, wenn nicht anders vereinbart, sofort und ohne Abzug zu begleichen. 
5. Der Veranstalter muss Külpmann´s die endgültige Teilnehmerzahl der Veranstaltung spätestens 14 Werktage vor 
dem 
Termin der Veranstaltung mitteilen, um eine sorgfältige Vorbereitung zu sichern. Erhöht sich die Teilnehmerzahl wird bei
der Abrechnung die tatsächliche Teilnehmerzahl zugrunde gelegt. 
6. Kann eine Veranstaltung nicht durchgeführt werden, ohne dass Külpmann´s dies zu verantworten hat, so behält sich  
Külpmann´s den Anspruch auf Zahlung einer Entschädigung vor, je nachdem, zu welchem Zeitpunkt die Veranstaltung 
aufgehoben wird und welche zusätzliche Leistungen, insbesondere Beköstigung, vorgesehen waren. Die Höhe der 
Entschädigung und der Vergütung ergeben sich aus der Auftragsbestätigung des Restaurants gemäß Ziffer 1 sowie 
dem Anhang der Allgemeinen Bedingungen. Dem Veranstalter bleibt vorbehalten, dem Restaurant einen geringeren 
Schaden nachzuweisen. 
7. Külpmann´s behält sich vor, dem Veranstalter Personal-und Materialkosten in Rechnung zu stellen, wenn durch 
Verschulden des Veranstalters kurzfristige Verspätungen von vereinbarten Anfangszeiten eintreten oder vereinbarte 
Endzeiten überschritten wurden und Külpmann´s dadurch nicht vorhersehbare Kosten entstehen. 
8. Der Veranstalter hat für Verluste oder Beschädigungen, die durch seine Mitarbeiter, sonstige Hilfskräfte sowie durch 
Veranstaltungsteilnehmer oder seine Gäste verursacht worden sind, ebenso einzustehen wie für Verluste oder 
Beschädigungen, die er selbst verursacht hat. Es obliegt dem Veranstalter, hierfür die entsprechenden Versicherungen 
abzuschließen. Um Beschädigungen der Wände vorzubeugen, ist das Anbringen von Dekorationsmaterial oder 
sonstigen Gegenständen vorher mit Külpmann´s abzustimmen. Külpmann´s haftet für Verlust oder Beschädigung 
mitgebrachter Gegenstände nur bei Verschulden. 
9. Der Veranstalter darf Speisen oder Getränke zu den Veranstaltungen grundsätzlich nicht mitbringen. In Sonderfällen 
kann darüber eine schriftliche Vereinbarung getroffen werden; in diesen Fällen werden Servicegebühr bzw. Korkgeld 
berechnet. 
10. Bei Musikaufführungen durch den Veranstalter obliegt ihm die GEMA Meldepflicht. 
11. Hat Külpmann´s begründeten Anlass zu der Annahme, dass die Veranstaltung den reibungslosen Geschäftsbetrieb, 
die Sicherheit oder den Ruf des Hauses zu gefährden droht, sowie im Falle höherer Gewalt, kann es die Veranstaltung 
absagen. 
12. Bei Änderung der Lieferanten Vereinbarungen von Külpmann´s behält sich dieses vor wertgleiche oder 
höherwertige 
Produkte anzubieten.
13. Erfüllungsort und Gerichtsstand ist Recklinghausen.
14. Sollte eine Bestimmung der Allgemeinen Bedingungen unwirksam sein, so berührt das die Gültigkeit der anderen 
Bestimmungen nicht. Abweichende Vereinbarungen oder Nebenabreden müssen schriftlich festgelegt werden. 

Anhang 
Stornierungsgebühren von Külpmann´s entsprechend Ziffer 6 der AGB 
bis 6 Wochen vor Veranstaltungstermin - 25% des Vertragswertes 
bis 2 Wochen vor Veranstaltungstermin - 50% des Vertragswertes
bis 1 Woche vor Veranstaltungstermin - 75% des Vertragswertes

bis weniger als 2 Tage -            100% des Vertragswertes


	Extras zum Basis-Buffet

